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Dove siamo: Contra San Gaetano da Thiene,
Tel. 0444 330994 - info@fuorimodena.it
¢ - Chiusura: lunedi e tuttii giorni a

www.fuonmodena.i

pranzo Cucina: tradizionale di Modena

Prezzo medio: € 30-40

Award Best of Alpe Adria 2018
del “fuori”

8 - Vicenza

Restaurant
Miglior cucina

LA NOSTRA VALUTAZIONE

cucina Q00O Cartavini (1}
le crescentine si sciolgono in bocca as-
sieme al Culatello di Zibello Dop riserva (36/42 mesi Corte
Pallavicina) € vanno giu che & uno splendore assieme a|
Lambrusco metodo Classico 36 mesi della Cantina del Volta
E solo I'inizio di un tripudio di gusti dato dalla selezione de
prodotti ma anche dall’'accortezza di essere aderent ad L 8

della tradizione italiana: quella di MOL‘le'wa" E

grande cucina
cosi in questo “fuori Modena” assieme ai ritratti i modene-
si famosi nel mondo avrete ia possibilita di un pranzo o una

cena ghiotta, dallo strepitoso ombelico di venere (tortellino
ai tortellacci “vecchia Modena™ con Parmiggiano Reaa ?‘,j S
di Montagna 30 mesi, fusione di burro C ianalio @ Boat
balsamico tradizionale di Modena e ri otta. In t 4

glie anche lo zampone tradizionale d Modena o gl
vide (sottovuoto a bassa temperatura) provenier
cellena di Sisto Serrani (Appennino |
una niduzione di Lambrusco con fiocchr di rata
ma di patate e crescentine Un tri

gato bene nel bel menu abbinato a
territorio. Da prermio padre e fi

Il gnocco fritto €
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